ANEXA 2
Specificatiile tehnice
Nr. 1061 din 17.03.2026

SPECIFICATII TEHNICE
pentru incheierea unui acord cadru cu privire la atribuire a contractelor subsecvente de achizitie publica

(conform procedurii simplificate proprii), ce au ca obiect prestarea de servicii de catering pentru punerea

in aplicare a Programului national "Masa sanatoasa”, conform Hotararii de Guvern nr. 1171/2025 privind

U

instituirea Programului national "Masa sanatoasa” in anul 2026, pentru perioada anilor scolari 2026 — 2029

Specificatii tehnice:

1. Caracteristici generale

Se va furniza pachet alimentar: produse de panificatie din fdind integrald - paine feliata sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castravetj,
salata sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totala a pachetului. La acestea se va adauga
un fruct.

1.1. Produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de
minute de la livrare, in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. n situatia desfasurérii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in
unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.

2. Formularul de propunere tehnica va include/ va fi insotit de:

a) fisa tehnica (model) a unui meniu; Se vor prezenta minimum 20 de fise de meniu diferite. Fisele vor
fi avizate de un specialist in nutritie;

b) graficul de prestare a serviciilor intocmit pentru o saptdmang;

c) declaratie pe proprie raspundere cu privire la respectarea reglementarilor obligatorii in domeniul
social si al mediului;

d) prezentarea serviciilor propuse de ofertant, conform cerintelor prezentului caiet de sarcini

e) prezentarea resurselor umane propuse pentru executia contractului, impreuna cu documentele
suport - lista persoanelor responsabile de prestarea serviciilor impreund cu dovada absolvirii cursurilor de igiend si
fisele de aptitudini.

f) prezentarea infrastructurii tehnice propuse pentru executia contractului, impreuna cu documentele
suport (lista cu ambalajele si mijloacele de transport, impreuna cu autorizatia sanitar veterinara pentru unitatea de
preparare si mijloacele de transport), documente care dovedesc utilizarea de autovehicule autorizate si
utilaje/echipamente electrice distributie si/sau preparare.

g) model ambalaj individual al pachetului alimentar inscriptionat conform cerintelor.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de fnvatdmant beneficiara a PNMS va tine evidenta cantitdtii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si
numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea si
siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei
distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va corela cu
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situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate
la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului
intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile
ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicalad - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de
regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare gcoala si
elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitétile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si
depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta
produselor alimentare, conditji care sa poata fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar -
unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control
Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate si detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului_ministrului sanatatii i al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de
igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent,
conform Hot&rérii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte/jnskc,r-_i_vs:_fprin etichetare urmatorul element:
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